UM

AURAGNT

WILLKOMMEN BEI MIZUMLI:
IHRER OASE FUR EXQUISITEN GENUSS

Entdecken Sie die Fusion zweier faszinierender kulinarischer
Welten die zeitlose Eleganz der vietnamesischen Kiiche vereint

mit der Raffinesse und Vielfalt der Sushi-Kunst. Tauchen Sie ein in
unsere Welt des Geschmacks, wo Frische, Qualitat und
Leidenschaft fur kulinarische Kreationen aufeinandertreffen.,
GenieRen Sie in einem Ambiente aus Eleganz und Gemdlitlichkeit eine
breite Palette an einzigartigen Gerichten, zubereitet von talentierten Kichenchefs
und serviert von unserem aufmerksamen und professionellen. Team.

Mizumi ladt Sie ein, Teil einer unvergleichlichen kulinarischen Reise
zu werden, in der die Aromen Vietnams und die Innovation der
Sushi-Kiiche zu einem unvergesslichen Erlebnis verschmelzen.

@ Joachimsthaler Str. 15, 10719 Berlin @& 030 / 7076 1886
& www.mizumi-berlin.de € Mo. - So.: 11:30 - 23:00 Uhr

€ Mizumirestaurant € Mizumiberlin




Sl.

S4.

SB.

Sé.

57

S8.

S9.

CHEF'S SPECIAL

RIB EYE MIZUMI ©

Saftiges Ribeye-Steak mit Spiegelei, hausgemachter SpezialsoBe, knackigem Wokgemitise

und goldbraunen SiiBkartoffelpommes €22,9
Juicy ribeye steak with a fried egg, homemade special sauce, crisp wok vegetables
and golden sweet potato fries

OCEAN'S BEST ©»

Gegrillte Riesengarnele und Jakobsmuscheln, begleitet von griinem Spargel, Zuckerschoten

und japanischen Pilzen, dazu frischer Salat, Guacamole und SiiBkartoffelpommes €28,9
Grilled king prawn and scallops, accompanied by green asparagus, snow peas
and Japanese mushrooms, served with fresh salad, guacamole and sweet potato fries

BBQ SPARERIBS ¢

Zarte Rippchen, langsam geschmort in hausgemachter BBQ-Sofe,

serviert mit Reis und frischem Salat mit Dressing €18,9
Tender ribs, slow-braised in homemade BBQ sauce, served with rice and fresh salad with dressing

UDON SOUP @ch

Hausgemachte Udon-Nudeln in aromatischer Brilhe mit knusprigem Chicken Katsu,
Brokkoli, Pak Choi, Zucchini und Paprika €16,9

Homemade udon nocdles in a flavourful broth with crispy chicken katsu,
broccoli, pak choi, courgette and bell pepper

SALMON TARTARE ®core

Frisches Lachstatar auf cremigem Avocadobeet, verfeinert mit Cocktail- und Unagi-SofRe €13,9
Fresh salmon tartare on a creamy bed of avocado, finished with cocktaill and unagi sauce

TUNA TARTARE core

Frisches Thunfischtatar auf cremigem Avocadobeet, verfeinert mit Cocktail- und Unagi-SoBe €15,9
Fresh tuna tartare on a creamy bed of avocado, finished with cocktail and unagi sauce

PEARL ON SPOON ®cEFrs

3 gegrillte Jakobsmuscheln mit Kresse, knusprigen Réstzwiebeln

und Erdnlissen, verfeinert mit Cocktail- und Unagi-SoBe €13,9
3 grilled scallops with cress, crispy fried onions and piqair}dis, finished with cocktail and unagi sauce
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CHEF'S SPECIAL

S2.
DRUNKEN DUCK ®Fe

Zarte Barbarie-Ente, sous-vide gegart und mit
Zuckerschoten, Spargel, Mdhren, Brokkoli,
Zucchini und Krauterseitlingen serviert,
abgerundet mit einer wiirzigen
Teriyaki-Whisky-SoBe und serviert Reis €22,9
Tender Barbary duck, cooked sous-vide and served
with snow peas, asparagus, carrots, broccoli,
courgette and king oyster mushrooms, finished

with a rich Teriyaki-whisky sauce and served with rice
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S3.
KRAKEN'S
TSUNAMI ®

Zart gegrillte Oktopus-Tentakel mit
einer hausgemachten, leicht pikanten SoRe,
dazu frischer Salat, serviert mit

StBkartoffelpommes €23,9

Tender grilled octopus tentacles with a homemade,
slightly spicy sauce, served with fresh salad, served
with sweet potato fries




SUPPEN /soups

MISO SUPPE ®

Klassische japanische Sojabohnenpaste mit
Seetang, Tofu und

frischen Lauchzwiebeln €5,5
Classic Japanese soybean paste with seaweed,
tofu and fresh spring onions

SAKE SUPPE ©5

Warmende Lachssuppe mit Seetang,
Sojabohnenpaste, Tofu

und Lauchzwiebeln €6,5
Warming salmon soup with seaweed, soybean paste,
tofu and spring onions

WANTAN SUPPE @»sn

Hausgemachte Teigtaschen in
aromatischer Brithe mit Pak Choi,

Champignons und Sesamol €6,5
Homemade dumplings in a fragrant broth
with pak choi, mushrooms and sesame oil

TOM KHA SUPPE

Cremige Kokosmilchsuppe mit Zitronengras
und Limettenblattern, verfeinert mit Bambus,

Champignon, Cherrytomate, frischem Koriander
Creamy coconut mik soup with lemongrass and

lime leaves, finished with bamboo, Button mushroom,

cherry tomato, fresh cilantro

A. Tofu ® «#® 55
B. Hihnchen | Chicken €65

C. SiuBwasser-Garnelen ® 5,9
Freshwater prawns

SALATE /saLaps

KIMCHI SALAT «#

Traditionell scharf eingelegter Chinakohl —
wdrzig, knackig und

angenehm sauerlich €5,9
Traditionally fermented spicy chinese
cabbage — bold, crunchy and pleasantly tangy

SEETANGSALAT ™ «#

Erfrischender Seetangsalat,

verfeinert mit Sesam €5,9
Refreshing seaweed salad, finished with sesame

GREEN GARDEN

Frischer Wildkrautersalat mit

Cherrytomaten und cremiger Avocado
Fresh wild herb salad with cherry tomatoes
and creaimy EVDCEC[D

A. Tofu® «# ¢75
B. Chicken | Hihnchen €8,5
C. Beef | Rindfleisch £€8,9

MIZUMI SALAT &»

Frischer Mango-Rucolasalat mit cremiger
Avocado, Cherrytomaten, Paprika, Koriander
und Erdnlissen, verfeinert mit einer fruchtig-

scharfen Chili-lIngwer-Limetten-Vinaigrette
Fresh mango and rocket salad with creamy avocado,
cherry tomatoes, peppers, coriander and peanuts,

finished with a fruity and spicy chilli ginger lime vinaigrette

A. Knusprige Hahnchen &9 ¢16,9
Crispy chicken

B. Knusprige Ente & €179
Crispy duck

C. Lachs gegrillt ®EH ¢17,9

Grilled salmon

D. Tuna gegrillt ®EH £239
Grilled tuna




10.

11.

12.

13.

14.

15.

VORSPEISEN /STARTERS

EDAMAME ® wy 16.

Gedampfte japanische Sojabohnen,

leicht gesalzen €5,5
Steamed japanese soybeans, lightly salted

SWEET POTATO «ro ue

Knusprige StiBkartoffelpommes

mit hausgemachter SpezialsoBe €5,5 17.
Crispy sweet potato fries
with homemade special sauce

SPRING ROLLS (2 stk.) 48

Knusprige Frihlingsrolle gefiillt mit
Schweinefleisch, Garnelen, Glasnudeln
und Shiitake-Pilzen €6,9

Crispy spring roll filled with pork, prawns, 18

glass noodles and shiitake mushrooms

GYOZA (4 stk.) (acFe

Goldbraun gebackene Teigtaschen mit

wirziger Fleischftillung und 19

hausgemachter SpezialsofRe €5,5
Golden baked dumplings with a savoury meat filling
and homemade special sauce

DUMPLINGS (4 stk.) ®

Zarte gedampfte Teigtaschen aus Reismehl,

geflillt mit saftigen Garnelen €5,9
Delicate steamed rice flour dumplings filled
with juicy prawns

SATE SPIESSE (2 stk.) &

Saftige HlihnerspieBe mit
cremiger ErdnusssoBe €6,9

20.

i

, 1

Juicy chicken skewers with creamy peanut sauce A%\ g \g}q‘q}
ap i
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MINI FRUHLINGSROLLEN ®cr6 g

(6 Stk.) Knusprige vegetarische
Mini-Friihlingsrollen mit

hausgemachter SpezialsoBe €5,5
Crispy vegetarian mini spring rolls
with homemade special sauce

BLACK TIGER
RIESENGARNELEN @scre

(3 Stk.) Riesengarnelen im knusprigen
Tempurateigmantel,

serviert mit hausgemachter SofRe €8,9
King prawns in a crispy tempura batter,
served with homemade sauce

BBQ SPARERIBS &

Gegrillte Schweinerippchen mit

aromatischer Honey-BBQ-SoBe £6,5
Grilled pork spare ribs with aromatic honey BBQ sauce

SUMMER ROLLS «re

Frische Reisrolle gefillt mit Salat, Gurke

und Reisnudeln, serviert mit Mizumi-SoBe
Fresh rice paper roll filled with salad, cucumber
and rice noodles, served with Mizumi sauce

A. Tofu (FC6) Wy €55
B. Hahnchen | Chicken (€F8) ¢59
C. Garnelen | prawns BCF.8) g4 5

MIX PLATTE ®ecFe

(flir 2 Personen) Eine groBziigige Auswahl
unserer beliebtesten Vorspeisen aus Fleisch

wd Gemlise — perfekt zum Teilen €19,9

generous selection of our favourite starters

#@ith meat and vegetables — perfect for sharing



30.
MIZUMI BOWL

Wildkrautersalat mit Kimchi und cremiger Avocado

auf Reis, verfeinert mit Unagi- und CocktailsoRe
Wild herb salad with kimchi and creamy avocado on rice,
finished with unagi and cocktail sauce

A. Mit Tofu und Spiegelei ACF9 gy €159
With tofu and fried egg

B. Mit gegrilltem Huhn
& Spiegelei ACF9 ¢159
With grilled chicken and fried egg
C. Mit gegrilltem Rindfleisch ACF.0)

und Spiegelei <16,9
With grilled beef and fried egg

D. Mit Lachs, Thunfisch

und Garnelen-Tempura ABDBF.6) 17 9
With salmon, tuna and prawn tempura

31.
PHO
Zarte Reisbandnudeln in

hausgemachter Brihe

mit frischen asiatischen Krautern
Delicate rice noodles in a homemade broth
with fresh Asian herbs

A. Tofu, Pak Choi, w,
Brokkoli und Zucchini ® cu4,9

Tofu, bok choy, broccoli, and zucchini

B. Rindfleisch @ | peef €16,9
C. Hiihnchen ® | Chicken €15,9

o




» WOKNUDELN

Wahlweise Bandnudeln oder Udonnudeln, im Wok geschwenkt
mit SpezialsoBe, Pak Choi, Brokkoli, Zucchini, Karotten,
Zuckerschoten und Paprika
Choice of flat rice noodles or udon noodles, wok-tossed with special sauce,
pak choi, broccoli, courgette, carrots, snow peas
and bell pepper

A. Tofu @ wg €149
Tofu

B. Hahnchenbruststreifen AP 15,9
Chicken breast strips

C. Hahnchenbrustfilet knusprig gebacken AP 16,9
Crispy baked chicken breast fillet

D. Rindfleisch AP 189
Beef

E. Knusprige Entenbrustfilet *P €185
Crispy duck breast fillet

F. Garnelen ABR g£195
Prawns




33.

e

35.

MIZUMI CURRY

Aromatische rote Curry-Kokosmilch-Sauce
mit frischem Gemtuse und Basilikum,

serviert mit Duftreis
Aromatic red curry coconut milk sauce with
fresh vegetables and basil, served with fragrant rice

Tofu ® %y €149
Hahnchenbrust | Chicken breast €15,9

Hahnchenbrustfilet (4<P

knusprig gebacken <16,9
Crispy baked chicken breast fillet

Knusprige Entenbrustfilet AP ¢185
Crispy duck breast fillet

Black Tiger Riesengarnelen ®F% ¢195
Black tiger king prawns

BBQ SPECIAL

Japanisches Grillgericht mit Zuckerschoten,
Spargel, Méhren, Brokkoli, Zucchini
und Krauterseitlingen, verfeinert mit

hausgemachter BBQ-SoRe, serviert mit Reis
Japanese grilled dish with snow peas, asparagus,
carrots, broccoli, courgette and king oyster
mushrooms, finished with homemade BBQ sauce,
served with rice

Gegrilltes

Hahnchenbrustfilet 9 €175
Grilled chicken breast fillet

Gegrilltes Lachsfilet (°F9 €199

Grilled salmon fillet

Gegrilltes Rindersteak 9 €219
Grilled beef steak

Black Tiger Riesengarnelen ®F9 ¢229
Black tiger king prawns

34.

PEANUT DREAM

Cremige ErdnusssoBe mit frischem Gemise

und Basilikum, serviert mit Duftreis
Creamy peanut sauce with fresh vegetables
and basil, served with fragrant rice

Tofu (EH.-F) Rg 149
tofu

Hahnchenbrustfilet €M ¢15.9
Chicken breast fillet

Hahnchenbrustfilet

knusprig gebacken &Y 169
Crispy baked chicken breast fillet

Knusprige Entenbrustfilet E® ¢18,5
Crispy duck breast fillet




36.

37.

HOT PLATE

DUCK PLEASE ®»o 38.

Knusprige Ente mit Pak Choi, Gemiise,
Karotten und Paprika, auf einer heiBen Platte
mit Reis serviert €18,5

Crispy duck with pak choi, vegetables, carrots
and peppers, served on a sizzling hot plate

with rice

THICK N CHICK @< 39.

Knuspriges Chicken Katsu mit Pak Choi,
Gemlise, Karotten und Paprika,

auf einer heiBen Platte

mit Reis serviert €17,5

Crispy chicken katsu with pak choi,
vegetables, carrots and peppers,

served on a sizzling hot plate with rice

HOT PLATE BEEF «o

Zart gebratenes Rindfleisch mit Gemtise
und Salat, auf einer heiBen Platte

mit Reis serviert €19,9

Tender sautéed beef with vegetables and salad,
served on a sizzling hot plate

with rice

DEEP FRIED BLACK

TIGER PRAWN @8

frittierte Black Tiger Garnelen mit Pak Choi
und Gemuse, auf einer heiBen Platte

mit Reis serviert €19,9

Crispy deep black tiger prawns with

pak choi and vegetables,

served on a sizzling hot plate with rice




Mé6. MIZUMI FAMILY MENU @“BcpFne

(fGir 3 — 4 Personen)
6 Stlick Sake Maki, 6 Stiick Maguro Maki, 6 Stiick Avocado Maki, 8 Stlick California Inside Out,
8 Stlick Sake Crunchy Tempura, & Stiick Ebi Crunchy Tempura,

6 Stick Tokyo Big Crunchy Tempura, 8 Nigiri (2 Sake, 2 Maguro, 2 Ebi, 2 Unagi),

8 Stick Tatzuna Roll sowie 3 Scheiben Sake Sashimi — insgesamt 66 Stlick €89,9
6 pieces of sake maki, 6 pieces of maguro maki, 6 pieces of avocado maki, 8 pieces of california inside out,
8 pieces of sake crunchy tempura, 8 pieces of ebi crunchy tempura, 6 pieces of tokyo big crunchy tempura,

8 nigiri (2 sake, 2 maguro, 2 ebi, 2 unagi), 8 pieces of tatzuna roll and 3 slices of sake sashimi
— 66 pieces in total
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SUSHI MENU

Mi. JUNIOR SET @™
6 Stlck Sake Maki,
6 Stlick Avocado Maki und
2 Stlick Sake Nigiri €13,9
6 pieces of sake maki,

6 pieces of avocado maki and
2 pieces of sake nigiri

M2. VEGGIE SET @am ®e
6 Stiick Kappa Maki,
8 Stlick Mini Veggie Crunchy Tempura und
3 vegetarische Nigiri
(Avocado, Paprika, Spargel) €18,9
6 pieces of kappa maki,

8 pieces of mini veggie crunchy tempura and
3 vegetarian nigiri (avocado, bell pepper, asparagus)

M3, DELUXE SET @scorne
6 Stiick California Maki,
8 Stlick Sake Crunchy Tempura,
4 Stick Tiger Roll sowie
3 Nigiri (Sake, Maguro, Unagi) €25,9
6 pieces of california maki,
8 pieces of sake crunchy tempura,
4 pieces of tiger roll and 3 nigiri
(sake, maguro, unagi)

M4. MIX SET “aBcDFNe
4 Stiick California Inside Out,
8 Stlick Sake Crunchy Tempura
6 Stlick Sake Maki
3 Stiick Nigiri (Sake, Maguro, Ebi) €21,9
4 pieces of california inside out,
8 pieces of sake crunchy tempura

6 pieces of sake maki
3 nigiri (sake, maguro, ebi)

M5. BEST FRIENDS SET tsocrne
(flir 2 Personen)
6 Stlick Sake Maki, 8 Stlick Sake Inside Out,
6 Stlick Avocado Maki,
6 Stiick Kani Spezial Crunchy Tempura,
4 Stiick Tiger Roll
2 Sake Nigiri und 2 Maguro Nigiri €43,9
6 pieces of sake maki, 8 pieces of sake inside out,
6 pieces of avocado maki,
6 pieces of kani special crunchy tempura,
4 pieces of tiger roll,
2 sake nigiri and 2 maguro nigiri — for 2 persons
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24.

SPECIAL ROLLS

DRAGON ROLL 8 stiick (¢BcDGF.6)

Garnelen-Tempura, Gurke, Avocado
und Frischkase mit Fischrogen,

umwickelt mit Aal €15,9
Prawn tempura, cucumber, avocado
and cream cheese with tobiko, wrapped with eel

TIGER ROLL 8 stiick AcBpF.6

Garnele, Avocado und Mayonnaise,

umwickelt mit Lachs €15,5
Prawn, avocado and mayonnaise,
wrapped with salmon

SALMON PRINCE 8 stiick (cpaF.e

Knusprige Lachshaut, Avocado und

Frischkase, umwickelt mit Lachs €15,5
Crispy salmon skin, avocado and cream cheese,
wrapped with wrapped with salmon

MIZUMI ROLL 8 stiick ABCDF®
Echtes Krebsfleisch und Gurke,

umwickelt mit Lachs, Tuna

und Butterfisch €15,9
Real crab meat and cucumber,
wrapped with Salmon, tuna, and butterfish

FUJI ROLL 8 Stiick (ABcbGF)

Lachs-Tempura, Gurke und Frischkase,

umwickelt mit Garnele €15,5
Salmon tempura, cucumber and cream cheese,
wrapped with prawn

T
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SPECIAL ROLLS

MY BEST
FRIENDS ROLL 8 stiick «ecpare

Garnelen-Tempura, Avocado und
Frischkase, umwickelt mit

flambiertem Thunfisch £15,9
Prawn tempura, avocado and cream cheese,
wrapped with flambeed tuna

TATZUNA ROLL 8 stiick (»cpaF.e
Lachs, Avocado, Gurke und Frischkase,

umhdullt von Avocado £15,5
Salmon, avocado, cucumber and cream cheese,
wrapped with avocado

SAKE BLAZE 8 stiick ABcDF&

Garnelen-Tempura, Rucola
und Mayonnaise,

umwickelt mit flambiertem Lachs £15,9
Prawn tempura, rocket and
mayonnaise, wrapped with flambéed salmon

INA MOTO ROLL 8 stiick 4<F9 ®wg

Paprika und Gurke, umwickelt

mit japanischem Omelett €15,5
Paprika and cucumber, wrapped
with Japanese omelette

BUYA ROLL 8 stiick 4F9 R

Knusprig gebackene Avocado

und griiner Spargel, umwickelt mit Gurke €15,5
Crispy fried avocado and green asparagus,
wrapped with cucumber




SASHIMI

60. SAKE SASHIMI (5 stiick) ®

Frischer Lachs in feinen Scheiben £14,9
Fresh slices of salmon

6. MAGURO SASHIMI (5 stiick) ©®

Frischer Thunfisch in feinen Scheiben £16,9
Fresh slices of tuna

62. SAKE & MAGURO SASHIMI (5 stiick) ©
2 Scheiben Thunfisch und 3 Scheiben Lachs €15,9

2 slices of tuna and 3 slices of salmon

63. SASHIMI MORIAWASE KLEIN (10 stiick) ©®

Kleine Auswahl verschiedener Fischsorten £€24,9
Small assortment of assorted sashimi

64. SASHIMI MORIAWASE (3 stiick) ®® L5

GroRe Auswahl verschiedener Fischsorten €29,9 e
Large assortment of assorted sashimi g

TATAKI

 Japanisches Grillgericht, serviert mit eingelegten roten
' Zwiebeln, Peperoni, Koriander und Ponzu-Sof3e
Traditional japanese grilled dish, served with pickled red
onions, peppers, coriander and ponzu sauce

65. SAKE TATAKI (5 stiick) “Ph

Kurz angeflammter Lachs €15,9
Lightly seared salmon

66. MAGURO TATAKI (5 stiick) “4o5

Kurz angeflammter Thunfisch €15,9
Lightly seared tuna

| 67. MUTSU TATAKI (5 Stiick) 4ep

Kurz angeflammter Butterfisch €15,9
e 5 Lightly seared butterfish




MINI
CRUNCHY
TEMPURA

70.

/1.

e

Vs

74,

e )

8 Stlick - 8 pieces

SAKE @po

Lachs mit cremigem Frischkase €7,7
Salmon with creamy cream cheese

EBI @so

Garnele mit Mayonnaise und

frischen Avocado €7.9
Prawn with mayonnaise and fresh avocado

KANI SPEZIAL @29

Echtes Krebsfleisch mit cremiger Avocado

und Mayonnaise €7,9
Real crab meat with creamy avocado
and mayonnaise

SPICY MAGUROQO cbr.e

Gekochter Thunfisch mit Lauchzwiebeln,

Mayonnaise und pikanter Spicy-SoB3e €7,9
Cooked tuna with spring onions, mayonnaise
and spicy sauce

TORI @

Hiihnchen mit cremigem Frischkase €7,9
Chicken with creamy cream cheese

VEGGIE @ %

Knackige Gurke mit cremiger Avocado €7,9
Crisp cucumber with creamy avocado

BIG CRUNCHY
TEMPURA

80.

8l.

82.

83.

6 Stlick + 6 pieces

SAKE ®pa

Lachs mit Gurke, Avocado und

cremigem Frischkase €8,5
Crispy salmon with cucumber, avocado
and creamy cream cheese

TOKYO @spa

Aal und mit knuspriger Lachshaut,

Surimi, Gurke und Frischkase £9,5
Unagi and salmon with crispy salmon skin,
surimi, cucumber and cream cheese

FUJI-SAN @ec)

Garnele mit Gurke, Avocado,

Mayonnaise €9,5
Prawn with cucumber, avocado,
mayonnalse

AIKO 4o
Gekochter Thunfisch mit Gurke,

Lauchzwiebeln, Mayonnaise und Chili €9,5
Cooked tuna with cucumber, spring onions,
mayonnaise and chili

TORI #®

Knuspriges Hihnchen mit Gurke

und cremigem Frischkase €9,5
Cr'ﬁspy chicken with cucumber
and creamy cream cheese

|

|
VEGGIE ® %
Omelette, Gurke und Avocado €9.,5
Omelette, cucumber and avocado
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Q0.
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Q2.

Q3.

94.

95.

96.

NIGIRI

2 Stuck - 2 pieces

SAKE @ 97.
Lachs | Salmon €4,9

MAGURQO ®

Thunfisch | Tuna €5,2

EB| ® Q8.

Garnele | Prawn €5,2

UNAGI ®ore
Aal mit Unagi-SoBe €5,2 99

Eel with unagi sauce

HOTATE GAI®

Jakobsmuschel €6,5 100
Scallop \
MUTSU @

Butterfisch | Butterfish €5,2 101.

SPICY MAGURO GUNKAN toF.e

Gekochter Thunfisch mit CocktailsoBe, 102.

umwickelt mit Gurke €6,5
Cooked tuna with cocktail sauce,
wrapped in cucumber

103.

KANI SPEZIAL GUNKAN ec»

Echtes Krebsfleisch mit Mayonnaise,

umwickelt mit Gurke €6,5
Real crab meat with mayonnaise,
wrapped in cucumber

SALMON MEETS UNAGI “oFe

Lachs umwickelt mit Aal

und Unagi-SoBe €6,9
Salmon wrapped with eel and unagi sauce

SAKE ASPARAGUS ®

Lachs mit griinem Spargel €6,9
Salmon with asparagus

TAMAGO ©

Japanisches Omelett €5,0
Japanese omelette

AVOCADO ws

Avocado | Avocado €5,0

PAPRIKA %

Paprika | Bell pepper €5,0

SPARGEL %s

Spargel | Asparagus €5,0




110.

1.

112.

113.

114.

115.

116.

117.

118.

9.

120.

INSIDE OUT

& Stlick - 8 pieces

SAKE ®
Lachs und Avocado, Tobiko €8,5

Salmon and avocado, tobiko

SAKE MANGO @

Lachs und Mango, Tobiko €8,5

Salmon and mango, tobiko

MAGURQ ©»

Tuna und Gurke mit Sesam £8,5
Tuna and cucumber with sesame

SPICY MAGURO (<coFe
Thunfisch mit Gurke und Tobiko €£8,9

Tuna with cucumber and tobiko

CALIFORNIA ®o

Surimi und Avocado, Tobiko £€8,5
Surimi and avocado, tobiko

KANI SPEZIAL ®co

Echtes Krebsfleisch und Avocado, Tobiko €8,5

Real crab meat and avocado, tobiko

OSAK]| N
Gekochter Thunfisch mit Gurke, Sesam £8,5
Cooked tuna with cucumber and sesame

TORI @sno

Hahnchenfilet mit Gurke und Unagi-Sof3e,

ummantelt mit Sesam £8,5
Chicken fillet with cucumber and unagi sauce,
coated In sesame

EBl RUCOLA e

Garnele mit Rucola und

cremigem Frischkase, Tobiko €8,9
Prawn with rocket salad and
creamy cream cheese, tobiko

VEGGIE ws

Gurke, Avocado und Mango €8.,5

Cucumber, avocado and mango

SPARGEL %»

Spargel mit Rucola und Avocado €8,9
Asparagus with rocket salad and avocado

118
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130.

131.

132.

133.

134.

MAKI

6 Stuck

SPECIAL SAKE @»

Knusprig gebackener Lachsbauch €5,2
Crispy salmon belly

SAKE @

Lachs | Salmon €5,2

SAKE AVOCADO ®

Lachs, Avocado | Salmon, avocado €5,2

MAGURO ®

Thunfisch | Tuna €5,5

MAGURO AVOCADO ®

Thunfisch, Avocado | Tuna, avocado €5,5

- 6 pleces

135.

136.

137.

138.

139.

SPICY MAGURO (cor.e
Thunfisch mit pikanter CocktailsoBe €5,5
Tuna with spicy cocktail sauce

HOT MAGURO oro
Gekochter Thunfisch mit Chili-So3e €5,5
Cooked tuna with chili sauce

EBI RUCOLA ®

Garnele, Rucola | Prawn, rocket £5,5

EBI AVOCADO ®

Garnele, Avocado | Prawn, avocado €5,5

CALIFORNIA e»

Surimi und Avocado | Surimi and avocado €5,2

140.

141.

142.

143.

144,

KANI SPEZIAL @<

Echtes Krebsfleisch und Avocado €5,5
Real crab meat and avocado

UNAGI KAPPA @

Aal mit Gurke | Eel with cucumber €5,5

SALMON SKIN @

Knusprige Lachshaut | Crispy salmon skin €5,5

MUTSU @

Butterfisch | Butterfish €5,5

TAMAGO ©

Japanisches Omelett | Japanese omelette €5,0

145.

146.

147.

148.

149.

KAPPA %

Gurke | Cucumber €5,0

AVOCADO %s

Avocado | Avocade €5,0

RUCOLA ws

Rucola | Rocket €5,0

MANGO ws

Mango | Mango €5,0

SPARGEL %s

Spargel | Asparagus €5,0



*

EXTRA

Reis €2.0
Sushi Reis e40

Udon @ ¢20

Reisbandnudeln <20

Curry Sof3e 4P ¢g20

ErdnusssoBBe E ¢2g
Teriyaki SoBe “F& ¢z
CocktailsoBe «Fo ¢15

Unagi Sof3e &Fs ¢15

Wasabi <10

Ingwer <10

LEGENDE LEGEND

ALLERGENE ALLERGENS

A - Gluten (glutenhaltiges Getreide)
Gluten (cereals containing ghuten)

- Krebstiere | Crustaceans

- Eier | Egags

- Fisch | Fish

- Erdnisse | Peanuts

- Soja | Sovbeans

- Mich/Laktose | Milk /Lactose

Schalenfriichte (Misse) | Tree nuts

- Selerie | Celery

- Senf | Mustard

- Sesam | Sesame seeds

3 e e ot R s GO ) B = R T
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- Schwefeldicxid / Sulfite
Sulphur dicxkide [/ Sulphites

P - Lupinen | Lupin

B -  Weichtiere | Malluscs

ZUSATZSTOFFE ADDITIVES

1 -  mit Farbstoff | with colouring
2 - mit Kenservierungsstoff | with preservative
3 - mit Anticxidationsmittel | with anticxidant
4 -  mit Geschmacksverstarker | with flavour enhancer
5 - geschwefelt | sulphured
& - geslft | sweetensd
7 -  mit SUBungsmittel | with sweetensr
8 -  enthalt eine Phenylalaninguelle
contains & source of phenylalanine
9 -  koffeinhaltig | contains caffeins
10 - chininhaltig | contains quinine

Qs Vegetarisch

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. - All prices in euros including VAT
Angaben chne Gewahr — bitte beim Service nachfragen

(Die Speisen kénnen in Aussehen und Anrichtung von der Abbildung abweichen)
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¢ Joachimsthaler Str. 15, 10719 Berlin @& 030 / 7076 1886
& www.mizumi-berlin.de € Mo. - So.: 11:30 - 23:00 Uhr

G Mizumirestaurant €© Mizumiberlin
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